
Vente directe à la ferme
Les jardins de Siloé

  VIANDE DE BŒUF BIO 
de race BRETONNE PIE NOIRE – mâle castré de 3 ans

en caissettes
Assortiment de pièces à griller dont une côte, rôti et bourguignon à 1% de sel

caissettes d’environ 10 Kg à 19,80€/Kg TTC conditionnées sous vide en portions.
Certifié bio, et sous mention Nature et Progrès 

Le VENDREDI 6 Mars 2020 de 17h30 à
19h30 et le SAMEDI 7 Mars de 10h30 à

12h30 , ou sur rdv ...
Sur commande 

RÉSERVEZ  dès que possible  par mail  via le nouveau site
internet de la ferme : www.supiot-barandouar.bzh

Nous avons commencé cet élevage en 2012, lors de l’acquisition de la ferme à Brambeac,
complément d’autonomie idéal à notre activité de paysans / boulangers bio, depuis 1997. 

La race Bretonne Pie Noire, à faible effectif, fait l’objet d’un programme de sauvegarde auquel nous participons
activement pour la renaissance de ces vaches idéalement adaptées à notre terroir Breton, pour une agriculture

paysanne biologique en polyculture – élevage.

Nous prenons soin du bien être de nos animaux.
Ils vivent à l’extérieur toute l’année, sont nourris exclusivement à l’herbe et au foin de nos prairies.

La vache Bretonne Pie Noire offre une viande juteuse et très goûteuse avec un gras persillé caractéristique. 
Les pièces à griller doivent être passées rapidement sur un feu vif, et les morceaux à braiser révèlent toutes leurs

saveurs dans des cuissons longues.

 Prochaine vente le 20 JUIN 2020
port : 06 50 01 13 29  

Nicolas et Lætitia Supiot,
ferme « Les Jardins de Siloé », 
16 Brambéac, Maure de Bretagne
 35330 Val d’Anast

http://www.supiot-barandouar.bzh/

